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Tapahtumatunnus 1844305
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Asia  
Valvontasuunnitelman mukainen OIVA-tarkastus

Toimija Itä-Suomen Hoitokodit Oy (0907744-2)

Kohde Ykköskoti Pihlajaharju

Savikontie 18, 82500 KITEE

Toiminnan nimi Palvelukoti Pihlajaharju

Toiminta Suurkeittiö, laitoskeittiö (koulut, sairaalat ym.)

Aika 10.2.2025

  

Läsnäolijat

Tarkastaja Marko Sahioja

Toimipaikan edustaja Minna Vaittinen

Tarkastuksen perusteet
 
 
Pohjois-Karjalan hyvinvointialueen ympäristöterveydenhuollon jaosto 7.12.2022, § 4 ja 5.
 

Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet
1. OMAVALVONTA

1.6. Omavalvonnan yleinen vaatimustenmukaisuus

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Omavalvontasuunnitelmaan tutustuttiin toimistolla ja se on riittävä ja kattaa hyvin toiminnan.
 
2. TILOJEN JA VÄLINEIDEN SOVELTUVUUS, RIITTÄVYYS JA KUNNOSSAPITO

2.1. Tilojen soveltuvuus elintarvikehuoneistotoimintaan

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
2.2. Tilojen ja rakenteiden kunnossapito

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Toimija tunnistaa omassa omavalvonnassaan korjausten tarpeet ja kunnostaa ne. Nyt on budjetoitu tälle 
vuodelle mm. kuluneiden ja osin rikkoontuneiden keittiökaapistojen korjaukset.
 
2.3. Kalusteiden, laitteiden, vesilaitteiden ja työvälineiden kunnossapito

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Toimija havaitsee omassa omavalvonnassaan kunnostusta vaativat kohteet ja korjaa ne. Viimeisimpänä 
saatu uudet uunit ja astianpesukone.
 
3. TILOJEN, PINTOJEN JA VÄLINEIDEN PUHTAUS

3.1. Tilojen ja rakenteiden puhtaus ja järjestys

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Elintarvikehuoneiston tilat ja rakenteet ovat puhtaita ja järjestyksessä.
Toimijan omavalvonta on riittävää tilojen ja rakenteiden puhtauden ja järjestyksen varmistamiseksi.
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3.2. Pintojen, kalusteiden, laitteiden ja työvälineiden puhtaus

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Elintarvikehuoneiston pinnat, kalusteet, laitteet ja työvälineet ovat puhtaita.
Toimijan omavalvonta on riittävä pintojen, kalusteiden, laitteiden ja työvälineiden puhtauden 
varmistamiseksi.
Siivousvälineet ovat tarkoitukseen soveltuvia hyväkuntoisia ja puhtaita
 
3.5. Haittaeläinten torjunta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
4. HENKILÖKUNNAN TOIMINTA JA KOULUTUS

4.1. Henkilökunnan työtapojen hygieenisyys

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
4.2. Käsihygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
4.3. Työvaatteet

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
5. ELINTARVIKKEIDEN TUOTANTO- TAI KÄSITTELYHYGIENIA

5.1. Elintarvikkeiden käsittelyn yleinen hygienia ja riskinhallinta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
6. ELINTARVIKKEIDEN LÄMPÖTILOJEN HALLINTA

6.2. Jäähdytettyjen tilojen ja kylmässä säilytettävien elintarvikkeiden lämpötilahallinta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Lämpötilanseurantaa kirjattu viikottain. Kylmälaitteisiin asennettu myös uudet lämpömittarit.
 
6.6. Pakasteiden ja jäädytettyjen elintarvikkeiden lämpötilahallinta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
6.9. Lämpötilahallinta myynnissä ja tarjoilussa

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
10. ALLERGIOITA JA INTOLERANSSEJA AIHEUTTAVAT AINEET

10.1. Erillään pito ja ristikontaminaatio

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
13. ELINTARVIKKEISTA ANNETTAVAT TIEDOT

13.1. Pakolliset elintarviketiedot (pakatut ja pakkaamattomat elintarvikkeet)

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
17. ELINTARVIKKEIDEN TUTKIMUKSET

17.1. Näytteenotto ja omavalvontatutkimukset

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Pintapuhtauden seurantaa tehty hyvin ja tulokset ovat olleet pääsääntöisesti erinomaisia. 
Ruokamyrkytyksen varautumisnäytteet on otettu pakastimeen kahden viikon kierrolla.
 
18. OIVA-RAPORTIN ESILLÄPITO

18.1. Oiva-raportin esilläpito

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
  

Lisätiedot
 
 
Pyydämme teitä vaikuttamaan toimintamme kehittämiseen antamalla asiakaspalautetta tästä linkistä: 
Asiakaspalaute 
 
Oiva-raportin ulkoasu on uudistunut. Lisäksi Ruokaviraston kautta ei enää lähetetä paperisia 
Oivaraportteja postitse, vaan toimijan täytyy itse tulostaa raportti ja asettaa se asiakkaiden nähtäville.
 

https://eur04.safelinks.protection.outlook.com/?url=https%3A%2F%2Fmy.roidu.com%2Fa%2F5LSyKUYsYgYQuMUA&data=05%7C02%7Cjaana.valkama%40siunsote.fi%7Cefebde3c6af7440d59cb08dd089ec9b5%7C20622b905604453b979abf713718faf2%7C0%7C0%7C638676200259028216%7CUnknown%7CTWFpbGZsb3d8eyJFbXB0eU1hcGkiOnRydWUsIlYiOiIwLjAuMDAwMCIsIlAiOiJXaW4zMiIsIkFOIjoiTWFpbCIsIldUIjoyfQ%3D%3D%7C0%7C%7C%7C&sdata=g%2FFqlVkjZ4VlwAG66JAZjZFlqQQfXDFIs6YgYldccUc%3D&reserved=0
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Oiva-tarkastuksella tarkastettiin vain osa elintarvikehuoneistossa tarkastettavista asioista ja 
asiakokonaisuuksista. Oiva-tarkastuksilla arvioidaan toiminnan elintarviketurvallisuuden tasoa sekä 
sovellettavan elintarvikelainsäädännön noudattamista. Tarkastetut asiakokonaisuudet on mainittu 
tarkastuskertomuksessa.
 
Toimijalla on velvollisuus ilmoittaa ajantasaiset yhteys- ja laskutustiedot valvontaviranomaiselle.
 
Toiminnan keskeyttämisestä, toiminnan olennaisesta muuttamisesta, toiminnan lopettamisesta sekä 
toimijan vaihtumisesta on viivytyksettä ilmoitettava valvontaviranomaiselle. 
 
Sovelletut säännökset
 
Elintarvikelaki (297/2021)
Maa- ja metsätalousministeriön asetus elintarvikehygieniasta (318/2021)
Ohje ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta (Ruokaviraston ohje 16025/6)
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikelainsäädäntöä koskevista yleisistä periaatteista ja
vaatimuksista 178/2002/EY
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004 elintarvikehygieniasta
Elintarvikehuoneiston omavalvonnan riskiperusteinen valvonta (Ruokaviraston ohje 16043/1)
Yleinen elintarvikeasetus (EY N:o 178/2002)
Yleinen elintarvikehygienia-asetus 852/2004/EY
Mikrobikriteeriasetus (Komission asetus (EY) N:o 2073/2005 elintarvikkeiden mikrobiologisista
vaatimuksista)
Hallintolaki (434/2003)
 
  

Maksu 120,00 €
 
Maksuperusteet
 
 
Pohjois-Karjalan hyvinvointialueen ympäristöterveydenhuollon jaosto 4.4.2023 § 22.
 
Valvontamaksun muutoksenhakuohje
 
 
Julkisoikeudelliseen maksuun tyytymätön asianosainen, eli se johon maksu on kohdistettu, voi tehdä 
kirjallisen oikaisuvaatimuksen.
Oikaisuvaatimus osoitetaan: 
Siun sote - Pohjois-Karjalan hyvinvointialue / ympäristöterveydenhuollon jaosto,
Postiosoite:                       Tikkamäentie 16, 80210 Joensuu               
Käyntiosoite:                     Tikkamäentie 16, Joensuu, M-talo, 3. kerros                 
Sähköpostiosoite:              kirjaamo@siunsote.fi          
Puhelinnumero:                 013 330 8285                       
Kirjaamon aukioloaika:      arkisin klo 9–14.30
 
Oikaisuvaatimus on tehtävä kirjallisesti 30 päivän (tupakkalaki 60 päivän) kuluessa maksua koskevan 
laskun tiedoksisaannista. Perusmaksun osalta oikaisuvaatimus voidaan tehdä 3 vuoden
kuluessa maksun määräämistä seuraavan kalenterivuoden alusta.
Oikaisua voi hakea seuraavia palveluita koskevista maksuista: 
·    elintarvikelain ja terveydensuojelulain mukaiset valvonnan perusmaksut sekä ilmoitusten ja 
hakemusten käsittelyyn liittyvät maksut 
·    tupakka- ja lääkelain mukaiset vuosimaksut 
·    säännöllisen valvonnan tarkastus- ja jälkivalvontamaksut 
·    näytteenottoon liittyvät maksut.
Lisätietoja
  

  

Tarkastaja Marko Sahioja

TERVEYSTARKASTAJA

0133308181

marko.sahioja@siunsote.fi

 

Jakelu Toiminnanharjoittaja

https://www.siunsote.fi/ymparistoterveydenhuolto


Oiva-raportti • Oiva-rapporten 
Elintarvikevalvonta • Livsmedelstillsyn

1844305

Valvontakohde • Tillsynsobjekt
Palvelukoti Pihlajaharju
Savikontie 18, 82500 KITEE

Viimeisin tarkastus • 
Senaste inspektion

10.2.2025
Oivallinen •  
Utmärkt

Arvosanat yhteensä KPL • 
Resultat inalles ST

kpl • st

Oivallinen • Utmärkt 18

Hyvä • Bra

Korjattavaa • Bör korrigeras

Huono • Dåligt

Aikaisemmat tarkastukset • 
Tidigare inspektioner

15.5.2023
Hyvä •  
Bra

10.6.2021
Oivallinen •  
Utmärkt

Tarkastustulos • Inspektionresultat • 10.2.2025

Omavalvonta • Egenkontroll Oivallinen • 
Utmärkt

Tilojen ja välineiden soveltuvuus, riittävyys ja kunnossapito • Lokalernas och redskapens 
lämplighet, tillräcklighet och underhåll

Oivallinen • 
Utmärkt

Tilojen, pintojen ja välineiden puhtaus • Lokalernas, ytornas och redskapens renhet Oivallinen • 
Utmärkt

Henkilökunnan toiminta ja koulutus • Personalens arbete och utbildning Oivallinen • 
Utmärkt

Elintarvikkeiden tuotanto- tai käsittelyhygienia • Livsmedlens produktions- eller hanteringshygien Oivallinen • 
Utmärkt

Elintarvikkeiden lämpötilojen hallinta • Kontrollen av livsmedlens temperaturer Oivallinen • 
Utmärkt

Allergioita ja intoleransseja aiheuttavat aineet • Allergi och intolerans orsakande ämnen Oivallinen • 
Utmärkt

Elintarvikkeista annettavat tiedot • Informationen som ska ges om livsmedel Oivallinen • 
Utmärkt

Elintarvikkeiden tutkimukset • Livsmedelsundersökningarna Oivallinen • 
Utmärkt

Oiva-raportin esilläpito • Oiva-rapportens presentation Oivallinen • 
Utmärkt

Heikoin tulos määrää arvosanan • Sämsta resultat bestämmer vitsordet

Valvontayksikkö • Tillsynsenhet
Pohjois-Karjalan Ympäristöterveys •
Pohjois-Karjalan Ympäristöterveys

Raportti julkaistaan sivulla www.oivahymy.fi 
viimeistään 21.2.2025 •
Rapporten publiceras på sidan www.oivahymy.fi 
senast 21.2.2025
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