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Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet
1. OMAVALVONTA

1.6. Omavalvonnan yleinen vaatimustenmukaisuus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Omavalvontajarjestelma on tarkastettavissa ja se on toimintaan nahden riittava.
Omavalvontasuunnitelma on péivitetty 7.6.2023. Omavalvonnassa on myods varauduttu hairiétilanteisiin
kuten sdhkokatkoihin ja vedenjakelun hairigihin.

2. TILOJEN JA VALINEIDEN SOVELTUVUUS, RITTAVYYS JA KUNNOSSAPITO
2.1. Tilojen soveltuvuus elintarvikehuoneistotoimintaan

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikehuoneistossa on riittavasti tilaa hygieeniseen toimintaan, tai hygienia varmistuu toimintojen
ajallisella erottamisella. Tilajarjestelyt ja vesipisteet ovat riittdvat ja soveltuvat toimintaan néahden.

2.2. Tilojen ja rakenteiden kunnossapito
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Tilat ovat kunnossa tarkastetuilta osin.

2.3. Kalusteiden, laitteiden, vesilaitteiden ja tyévalineiden kunnossapito
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Tarkastettavat tydvalineet, kalusteet ja laitteet ovat kunnossa ja ehjia seka kayttétarkoitukseen
soveltuvia.

3. TILOJEN, PINTOJEN JA VALINEIDEN PUHTAUS
3.1. Tilojen ja rakenteiden puhtaus ja jarjestys
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet
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Elintarvikehuoneiston tiloissa vallitsee hyva yleinen siisteys, puhtaus ja jarjestys.

3.2. Pintojen, kalusteiden, laitteiden ja tydvalineiden puhtaus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikehuoneiston tyévalineet ja laitteet ovat puhtaita tarkastetuilta osin. Siivousvélineet ovat
hyvéakuntoisia ja niiden puhtaudesta on huolehdittu.

3.5. Haittaelainten torjunta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Haittaelaimia tai niihin viittaavia merkkeja ei ole havaittavissa.

3.6. Jatehuolto
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Pilaantuneet elintarvikkeet ja muut jatteet séilytetdéan riittavan erillaan elintarvikkeiden kasittelysta ja ne
siirretdén jatehuoltotiloihin riittdvan usein niin, etta jatteista ei aiheudu vaaraa
elintarviketurvallisuudelle. Keittion jateastiat ovat puhtaat.

4. HENKILOKUNNAN TOIMINTA JA KOULUTUS

4.2. Kéasihygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Késienpesupisteet toimivat ja niiden varustelu on kunnossa.

4.3. Tybvaatteet
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Henkilékunnalla, joka tydskentelee elintarvikkeiden kasittelyalueella, on tydhon soveltuvat vaatteet ja
tarvittaessa suojavaatteet. Ty0- ja suojavaatteet ovat puhtaat.

5. ELINTARVIKKEIDEN TUOTANTO- TAI KASITTELYHYGIENIA
5.6. Elintarvikkeiden sdilyttamisen ja varastoinnin hygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeet ja raaka-aineet séilytetédan niille varatuissa paikoissa soveltuvissa olosuhteissa
lainsdddanndn mukaisesti. Muiden tavaroiden ja tuotteiden kuin elintarvikkeiden varastointi ja séilytys
elintarvikehuoneistossa ei aiheuta elintarviketurvallisuuden heikentymista. Varastossa olevat tuotteet
ovat jarjestyksessa ja varaston kierto toimii eli ensimmaisend vanhenevat tuotteet otetaan varastosta
ennen uudempia tuotteita. Elintarvikkeiden kayttdajankohdat ovat hallinnassa: vanhentuneet raaka-
aineet tai tuotteet poistetaan varastoista ja muista sailytystiloista.

6. ELINTARVIKKEIDEN LAMPOTILOJEN HALLINTA

6.2. Jadhdytettyjen tilojen ja kylmassa sailytettavien elintarvikkeiden lampédtilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Kylmaélaitteiden lampétiloja on seurattu ja kirjattu omavalvonnan mukaisesti. Kirjausten ja tarkastuksella
pistokoemaisesti mitattujen lampotilojen perusteella kylmassa sailytettéavien elintarvikkeiden ja niiden
sailytysolosuhteiden lampdtilat ovat lainséadannon vaatimusten mukaiset.

6.5. Elintarvikkeiden valmistusprosessien lampétilahallinta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Kéaytdssa on jadhdytyskaappi. Elintarvikkeiden lampétiloja jaédhdytyksen alussa ja lopussa ja
jaadhdytykseen kuluvaa aikaa seurataan. Jadhdytyslampétiloja ja jadhdytykseen kuluvaa aikaa on
aikaisemmin kirjattu séanndéllisesti, mutta kirjausten tekemisessé on viime aikoina ollut taukoa.
Toimipaikan edustajan mukaan kirjauksia ei ole viime aikoina tehty, koska omavalvonnassa
jadahdytyskaapin on havaittu toimivan asianmukaisesti ja elintarvikkeet jadhtyvat enintdan neljassa
tunnissa +6 °C:een tai sen alle. My6s kirjausten perusteella elintarvikkeet ovat jadhtyneet enintaan
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neljassé tunnissa +6 °C:een tai sen alle

Tarkastuksella keskusteltiin, ettd sdanndllisten kirjausten vahentaminen/poisjattdminen on perusteltua,
kun jadhdytyksen toteutuminen lainsaadannén edellyttdamalld tavalla on todennettu ja jadhdytyksen
toteutumista seurataan osana omavalvontaa. Vahintadan poikkeamat ja niiden osalta tehdyt korjaavat
toimenpiteet on kuitenkin jatkossakin kirjattava.

Ohjeistuksena: Jaahdytyksen osalta tulee huolehtia, ettd omavalvontasuunnitelma on ajan tasalla ja
omavalvontasuunnitelman kuvaus jadhdytyksesta vastaa kaytantoa.

6.6. Pakasteiden ja jAadytettyjen elintarvikkeiden lampétilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Pakastimien lampétiloja on seurattu ja kirjattu omavalvonnan mukaisesti. Kirjausten ja tarkastuksella
pistokoemaisesti mitattujen lampétilojen perusteella pakasteiden ja niiden séilytysolosuhteiden
lampdtilat ovat lainsdadannon vaatimusten mukaiset.

6.9. Lampéotilahallinta myynnissa ja tarjoilussa
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Seka kuumana etta kylmana tarjolla olevien elintarvikkeiden lampétiloja on seurattu ja kirjattu
omavalvonnan mukaisesti. Kirjausten perusteella tarjolla olevien elintarvikkeiden lampétilat ovat
lainsdddannon vaatimusten mukaiset.

10. ALLERGIOITA JA INTOLERANSSEJA AIHEUTTAVAT AINEET
10.1. Erillaén pito ja ristikontaminaatio

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Allergioita ja intoleransseja aiheuttavien aineiden erillaan pito ja ristikontaminaation hallinta ovat
vaatimusten mukaisia.

15. ELINTARVIKKEIDEN TOIMITUKSET
15.1. Elintarvikkeiden vastaanottaminen
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeiden vastaanottolampétiloja on seurattu ja kirjattu omavalvonnan mukaisesti. Kirjaukset ovat
tarkastettavissa.

17. ELINTARVIKKEIDEN TUTKIMUKSET

17.1. Naytteenotto ja omavalvontatutkimukset

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Pintapuhtausnaytteité on otettu omavalvonnan mukaisesti. Tulokset ovat olleet hyvia.

Toimijan/ketjun kaytantd muuttunut ja ruokanaytteité otetaan talla hetkella vain kuumasta ruoasta.
Ruokaviraston suosituksen mukaan my0@s tarjottavaksi valmistetuista salaateista, raasteista yms. tulisi
ottaa nayte vastaavasti kuin muusta ruoasta.

18. OIVA-RAPORTIN ESILLAPITO

18.1. Oiva-raportin esillapito

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Viimeisin Oiva-raportti on asetettu esille elintarvikelain mukaisella tavalla elintarvikehuoneistossa.

Lisatiedot

Oiva-raportin ulkoasu on uudistunut. Lisaksi Ruokaviraston kautta ei enda laheteta paperisia Oiva-
raportteja postitse, vaan toimijan taytyy itse tulostaa raportti ja asettaa se asiakkaiden nahtaville.

Tarkastuksen toimittaminen ei merkitse kannanottoa tarkastamatta jaévien asioiden turvallisuuden
osalta. Vastuu toiminnasta on toimijalla.
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Rekisterdidyn elintarviketoiminnan valvonnan perusmaksu peritdén vuosittain. Toimijan on viivytyksetta
ilmoitettava elintarvikevalvontaviranomaiselle elintarvikehuoneiston toiminnan muutoksista, toiminnan
keskeyttamisesta tai toiminnan lopettamisesta. Perusmaksun periminen lopetetaan lopetus-
/keskeytysilmoituksen saamisesta seuraavana vuonna.

Sovelletut sddnnokset

Elintarvikelaki 297/2021

Maa- ja metsatalousministerién asetus elintarvikehygieniasta 318/2021

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikehygieniasta EY N:o 852/2004

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikelainsdadantéa koskevista yleisista periaatteista ja
vaatimuksista EY N:o 178/2002

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus virallisesta valvonnasta (EY) N:o 2017/625

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) N:o 1169/2011 elintarviketietojen antamisesta
kuluttajille

Maa- ja metsatalousministerion asetus elintarviketietojen antamisesta kuluttajille 834/2014

Maksu 240,00 €

Maksuperusteet
Elintarvikelaki 738 Maksutaksan mukainen maksu (alv 0 %) Ymparistblautakunta 10.12.2024 § 93.

Tarkastaja Henna Konttinen
TERVEYSTARKASTAJA
+358406720508
henna.konttinen@lappeenranta. fi

Jakelu Toiminnanharjoittaja
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