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Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet
1. OMAVALVONTA

1.6. Omavalvonnan yleinen vaatimustenmukaisuus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Omavalvontasuunnitelma on toiminnan luonteeseen ja laajuuteen nahden riittava. Kirjallinen
omavalvontasuunnitelma on paivitetty viimeksi 10.8.2025.

2. TILOJEN JA VALINEIDEN SOVELTUVUUS, RITTAVYYS JA KUNNOSSAPITO
2.2. Tilojen ja rakenteiden kunnossapito

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Kohteen tilat, rakenteet ja pinnat ovat kayttotarkoituksen mukaisessa kunnossa. Keittiosta takatilaan
johtavan oven alalaita on toiselta puolen ovea pinnaltaan rikki ja siten silt osin vaikea pitaéd puhtaana.
Ovi on kostunut lattian pesusta. Suositellaan, etté ovi vaihdettaisiin.

2.3. Kalusteiden, laitteiden, vesilaitteiden ja tyévalineiden kunnossapito
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Tyovalineet, kalusteet ja laitteet ovat kunnossa ja kayttotarkoitukseen soveltuvia. Edellisen tarkastuksen
jalkeen keittiodn on vaihdettu uusi astianpesukone. Astianpesukoneen lampétiloja seurataan ja kirjataan
saanndllisesti. Kylmalaitteita huolletaan kerran vuodessa. Leikkuulaudat ovat vield hyvakuntoisia.

3. TILOJEN, PINTOJEN JA VALINEIDEN PUHTAUS

3.1. Tilojen ja rakenteiden puhtaus ja jarjestys

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikehuoneiston tiloissa vallitsee hyva yleinen siisteys, puhtaus ja jarjestys. Keittion yhteydessa
oleva siivousvélinekaappi on my®6s siisti ja jarjestyksessa. Eri pintojen siivouksista tehdéan kirjanpitoa.
3.2. Pintojen, kalusteiden, laitteiden ja tydvalineiden puhtaus

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
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Elintarvikehuoneiston laitteet ja tydvélineet ovat puhtaita. Myds siivousvélineet sekd poytien
pyyhkimiseen kaytettavat mikrokuituliinat ovat puhtaita.

4. HENKILOKUNNAN TOIMINTA JA KOULUTUS

4.1. Henkildkunnan tydtapojen hygieenisyys
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Havaintojen mukaan henkilokunta toimii hygieenisesti.

4.2. Késihygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Kasienpesupisteiden varustelu on kunnossa. Henkilékunta kayttaa suojakasineita hygieenisesti ja
tarpeen mukaan.

4.3. TyOvaatteet

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Henkilékunnalla on tyd6hon soveltuvat puhtaat tydvaatteet.

4.4, Henkildkunnan terveydentilan seuranta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikehuoneiston tydntekijoilla on terveydentilaselvitys. Tiedot terveydentilaselvityksista
tallennetaan henkilostotietojarjestelmaan.

4.5. Henkilokunnan perehdytys, opastus ja koulutus

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Henkil6kunta on perehdytetty omavalvontaan ja keittion toimintaan. Omavalvonnalla on vastuuhenkild.

4.6. Hygieniaosaamisen todentaminen
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Tyodntekijat, jotka kasittelevat pakkaamattomia helposti pilaantuvia elintarvikkeita ovat suorittaneet
hygieniaosaamistodistuksen. Hygieniaosaamistodistuksista on kopiot omavalvontakansiossa.

5. ELINTARVIKKEIDEN TUOTANTO- TAI KASITTELYHYGIENIA
5.6. Elintarvikkeiden séilyttdmisen ja varastoinnin hygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Kuiva-aineita sailytetdan hyllyilla, alustojen paalla ja kaapeissa. Kylméasailytysta vaativat elintarvikkeet
sdilytetddn useammassa kylméalaitteessa. Elintarvikepakkauksia ei séilyteta lattialla. Elintarvikkeet ovat
suojattuna asianmukaisesti, myos kylméasailytyksessa olevat. Itse jaadytettyihin tuotteisiin merkitaan
tuotetieto ja paivays. Viimeisen kayttdépaivan ohittaneita elintarvikkeita ei huomattu olevan sailytyksessa.

6. ELINTARVIKKEIDEN LAMPOTILOJEN HALLINTA

6.2. Jadhdytettyjen tilojen ja kylmassa sailytettavien elintarvikkeiden lampdtilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Kylmaélaitteiden omavalvontakirjaukset tehdéaén saanndllisesti kasikirjanpidolla kerran viikossa.
Kirjanpidon mukaan kylmalaitteiden lampdotilat ovat yleensa +2 - +6 °C. Vahan poikkeavaan lampétilaan
(+7 °C) on kirjattu saatd kylmemmalle. Tarkastuksen aikaan kaikkien kylméalaitteiden ja niissa olevien
tuotteiden pintalampétilat olivat kunnossa eli noin +2 - +6 °C.

6.5. Elintarvikkeiden valmistusprosessien lampdtilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Ruokien jadhdyttamiseen kaytetaan jaahdytyskaappia, joka toimii tehokkaasti. Jaahdytyksesta tehdaan
noin pari kertaa kuukaudessa asianmukaista jaahdytyskirjanpitoa, josta nakyy, etta ruoat jaahtyvat alle 4
tunnissa +6 asteeseen tai sen alle.

6.6. Pakasteiden ja jaadytettyjen elintarvikkeiden lampétilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

2 (4



Havainnot ja toimenpiteet

Pakastimien lampdtilanseurannan omavalvontakirjauksia tehdéén saanndllisesti viikottain. Kirjanpidon
mukaan pakastimien lampdtilat ovat yleensa noin -18 - -30 °C. Yksi arkkupakastin on ollut jopa liian
kylma ja sitéd on saadetty vahemman kylméaksi. Poikkeamal&ampdtiloihin (-16 ja -17 °C) on reagoitu.
Tarkastuksen aikaan keittion pakastimen lampétila oli -17,8 °C ja muut pakastimet olivat tata
kylmempia.

6.9. Lampéotilahallinta myynnissa ja tarjoilussa

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Tarjolla olevien ruokien lampdtiloja mitataan ja kirjataan kaksi kertaa viikossa. Kirjausten mukaan
lampdtilat ovat kunnossa eli kuumat ruoat ovat yli +60 °C ja kylmaét ruoat alle +12 °C.

7. MYYNTI JA TARJOILU

7.1. Myynnin ja tarjoilun hygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Ruoat tarjoillaan linjastolta, jossa on kylmé- ja kuuma-allas. Tarjollapitoaika on noin tunti. Kerran tarjolla
olleita ja mahdollisesti jaéneita ruokia ei tarjoilla uudelleen, vaan ne laitetaan biojatteeseen.

13. ELINTARVIKKEISTA ANNETTAVAT TIEDOT

13.1. Pakolliset elintarviketiedot (pakatut ja pakkaamattomat elintarvikkeet)
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Asukkaiden allergiat ja erityisruokavaliot on selvitetty etukateen. Paivan ruoka kirjoitetaan
ilmoitustaululle, johon on kirjoitettu my6s kaytetyn lihan alkuperamaatieto. Ruokalistassa on mainittu
kinkku erdan ruoan nimessa. Tilauslistasta tarkistettiin, etté kdytdsséa on tuote, jossa on todella kinkkua
ja lihapitoisuus on yli 95 %. Téllainen tuote tayttaa kinkun maaritelmén.

Tarkastuksella keskusteltiin my6s nimisuojatuotteiden kayttamisesta ja niiden kirjaamisesta
ruokalistaan. Esimerkiksi fetajuusto ja karjalanpiirakat ovat tallaisia nimisuojatuotteita, joiden pitéé olla
aitoja tuotteita, jotta ne voi kirjoittaa ruokalistaan.

14. PAKKAUS- JA ELINTARVIKEKONTAKTIMATERIAALIT
14.1. Pakkaus- ja muut elintarvikekontaktimateriaalit
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeiden kanssa kosketuksissa olevat pakkausmateriaalit seka laitteet, valineet ja tarvikkeet ovat
elintarvikekayttoon soveltuvia (malja-haarukka -tunnus tai elintarvikekayttoon -merkintd). Tarkastuksella
annettiin Ruokaviraston ohje vanhojen elintarvikepakkausten uudelleen kaytosta. Keittiossa kaytetaan
vanhoja muovisia leikkeledynoja esimerkiksi jarjestelyalustoina.

15. ELINTARVIKKEIDEN TOIMITUKSET
15.1. Elintarvikkeiden vastaanottaminen
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Saapuvat elintarvikkeet tarkastetaan ja siirretdén niille varattuihin sailytystiloihin. Myds saapuvien
elintarvikkeiden lampdétiloja mitataan ja kirjataan saannollisesti. Reklamaation tarvetta on harvoin.

17. ELINTARVIKKEIDEN TUTKIMUKSET

17.1. Naytteenotto ja omavalvontatutkimukset
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Pintapuhtausnéytteita otetaan vuosittain. Viimeisin pintapuhtausnéytteenotto on tehty véahan aikaa sitten
eli maaliskuun alkupdivina. Tulokset ovat olleet hyvia.

18. OIVA-RAPORTIN ESILLAPITO

18.1. Oiva-raportin esillapito

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Oiva-raportti on nahtavilla Ruokaviraston ohjeiden mukaisesti seka paikan paalla etta nettilinkkina
Ykkdskotien verkkosivuilla. Tarkastuksen jalkeen tarkastaja huomasi, etté linkki Ykkdskotien Oiva-
raportteihin I6ytyy Asiakaskokemus ja laatu-sivulta.
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Lisatiedot

Toiminnanharjoittajan tulee jatkossa tulostaa itse sahkopostitse tulevan tarkastuskertomuksen liitteena
oleva Oiva-raportti. Oiva-raportin tulostukseen voi kayttaa myds mustavalkoista tulostinta.
Toiminnanharjoittajan tulee ottaa valvontaviranomaiseen yhteytta, mikali Oiva-raportin tulostus ei
onnistu.

Sovelletut sddnnokset

Elintarvikelaki 297/2021

Maa- ja metsatalousministerion asetus elintarvikehygieniasta 318/2021

Elintarviketietoasetus (EU) N:o 1169/2011

Maa- ja metsatalousministerién asetus elintarviketietojen antamisesta kuluttajalle 834/2014

Maa- ja metsatalousministerién asetus elintarviketietojen antamisesta kuluttajille annetun maa- ja
metsatalousministerion asetuksen muuttamisesta 154/2019 (muutos 179/2021 ja muutos 197/2023)
Virallista valvontaa koskeva asetus EU 2017/625

Yleinen elintarvikehygienia-asetus 852/2004/EY

Yleinen elintarvikeasetus (EY N:o 178/2002)

Ohje rekisterdidyn elintarviketoiminnan elintarvikehygieniasta (Ruokaviraston ohje
980/04.02.00.01/2022/2 voimaantulopaiva 4.10.2023)

Elintarvikehuoneiston ja kontaktimateriaalitoiminnan riskiluokitus ja elintarvikelainsdadannén mukaisen
valvontatarpeen maarittdminen (Ruokaviraston ohje 1028/04.02.00.01/2022/6)

Elintarviketieto-opas elintarvikevalvojille ja elintarvikealan toimijoille (Ruokaviraston ohje 17068/2)
Elintarvikkeiden pakastaminen ja jaadyttdminen elintarvikehuoneistoissa Ruokaviraston ohje
2844/04.02.00.01/2022.1, voimaantulopaiva 29.7.2025

Oiva-ohjeet rekisterdidylle elintarviketoiminnalle 2.1.2026

Maksu 245,00 €

Maksuperusteet

Keurusselan ymparistolautakunta 10.12.2025 § 35 Keurusselan ymparistéterveydenhuollon
maksutaksataulukko 1.1.2026 alkaen. Valvontamaksun loppusummaan sisaltyy kayntimaksu 35 €.

Tarkastaja Elisa Korhonen
YMPARISTOTERVEYSTARKASTAJA
+358401681020
elisa.korhonen@keuruu.fi

Jakelu Toiminnanharjoittaja
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